Wykaz dostępnych w bieżącym naborze tematów kursów:
a) Organizator: Niepubliczna Placówka Doskonalenia Nauczycieli przy stowarzyszeniu „Dorośli-Dzieciom” w Sępólnie Krajeńskim

Kursy kwalifikacyjne
	L.p
	Nazwa

 kursu  
	Ilość

godzin
	Opis

	1.
	Organizacja i zarządzanie oświatą
	220
	Kurs nadaje kwalifikacje do pełnienia funkcji kierowniczych w szkołach i placówkach oświatowych.

	2. 
	Oligofrenopedagogika 

	300
	Kurs nadaje kwalifikacje do pracy z dziećmi z upośledzeniem umysłowym w szkołach i placówkach oświatowo wychowawczych.


Kursy certyfikowane

	1.
	Studium pomocy psychologicznej dzieciom i młodzieży
	60
	Studium jest programem oferującym nauczycielom i wychowawcom uczenie się profesjonalnych podstaw wspierania psychologicznego dzieci i młodzieży oraz ich rodziców. Daje  ono kompendium profesjonalnej wiedzy i umiejętności dotyczącej pomocy psychologiczno pedagogicznej w szkole i w placówkach.


Warsztaty

	1.
	Muzykoterapia w tym dla dzieci niepełnosprawnych/
	40
	Teoretyczne podstawy muzykoterapii oraz profilaktyki muzycznej; Komunikowanie się w obszarach pozawerbalnych (praca
z instrumentem, taniec, percepcja muzyki, ruch i pantomima), Projektowanie zajęć terapeutycznych

	
	Emisja głosu 
	
	

	
	
	
	Kurs  dla nauczycieli prowadzony przez lekarzy i specjalistów.


	2.

	Dziecko zdolne
	40
	Podstawowa wiedza o dziecku zdolny,

Symptomy diagnozujące dziecko zdolne w klasie szkolnej. Projektowanie pracy z dzieckiem zdolnym w szkole


b) Organizator: Centrum Doskonalenia Zawodowego „Skaza” w Inowrocławiu
	Kurs spawania (do wyboru poziom podstawowy lub zaawansowany) 
	spawanie elektrodami otulonymi metodą E - 111

	
	spawanie elektrodą topliwą w osłonkach gazu MAG - 135

	
	spawanie drutem z rdzeniem proszkowym metodą 136

	
	spawanie elektrodą nietopliwą w osłonie argonu TIG - 141

	
	spawanie acetylenowo - tlenowe metodą G - 311


Kurs może rozpocząć się już 16 maja 2009r.
c) Organizator: Wyższa Szkoła Gospodarki  w Bydgoszczy Centrum Certyfikacji i Szkoleń

Kurs Kelner

	MODUŁ
	TREŚĆ


	WYMIAR GODZIN

	Teoria
	Systemy obsługi w zakładach gastronomicznych
	2

	Teoria
	Przygotowanie sali konsumenckiej do obsługi klientów
	2

	Teoria
	Poziom i kultura obsługi konsumenta w zakładach gastronomicznych
	2

	Praktyka
	Technika noszenia naczyń i tac
	2

	Praktyka
	Ogólne zasady serwowania dań w zakładach gastronomicznych /serwis a'la carte/
	2

	Teoria
	Organizacja i technika obsługi konsumenta przy podawaniu przekąsek
	2

	Praktyka
	Technika podawania zup. Zasady serwowania dań zasadniczych
	2

	Teoria
	Organizacja i technika obsługi konsumenta przy podawaniu śniadań
	2

	Praktyka

Teoria
	Technika podawania napojów bezalkoholowych gorących i zimnych
	8

	Praktyka

Teoria
	Technika podawania napojów alkoholowych
	8

	Teoria
	Organizacja przyjęć
	4

	Teoria
	Systemy rozliczeń kelnerskich
	4

	Łączna liczba godzin
	40 h


Kurs Barman

	MODUŁ
	TREŚĆ


	WYMIAR GODZIN

	Teoria
	Sylwetka barmana
	4h

	Praktyka
	Technika mieszania napojów zimnych
	4h

	Teoria
	Organizacja baru
	4h

	Praktyka
	Soft drinks /napoje klasyczne/
	4h

	Teoria
	Propedeutyka miksologii cz.1
	4h

	Praktyka
	Short drinks /napoje klasyczne/
	4h

	Teoria
	Propedeutyka miksologii cz.2
	4h

	Praktyka
	Long drinks /napoje klasyczne/
	4h

	Teoria
	Charakterystyka napojów mieszanych
	4h

	Praktyka
	Piwo
	4h

	Teoria, praktyka
	Egzamin 
	4h

	Łączna liczba godzin
	40 h


